URLAUB GEHT DURCH DEN MAGEN
GeniefBen MahlAnderZ | Cocktails | Beach-Club




Hosgeldiniz — Herzlich Willkommen!

Schon, dass du da bist!
Im MahlAnderZ schmeckt jeder Bissen nach Urlaub — mit echter tiirkischer
Kochkunst, herzlicher Gastfreundschaft und einem Hauch Orient.

Zehra, unsere Gastgeberin, Seele des Hauses und Ursprung des ,Z" im
Logo, stammt aus der Turkei und hat sich mit diesem Restaurant ihren
Lebenstraum erfillt: Eine authentische tirkische Gastronomie, die die
Spezialitaten ihrer Heimat nach Deutschland bringt.

Um dieses Gefiihl so echt wie méglich erlebbar zu machen, hat sie
gemeinsam mit Stefan — geboren auf Norderney — ein starkes Team aus
der Turkei aufgebaut: 7 Kéche, 2 Barkeeper und 6 Servicekrafte, alle mit
jahrelanger Erfahrung in der tirkischen Gastronomie.

Das gesamte Team lebt in einem vom Unternehmen gestellten
Wohnkomplex, erhalt dreimal pro Woche Deutschunterricht und
Unterstitzung im Alltag.

So entsteht nicht nur authentische Kiiche — sondern ein echtes Zuhause.
Fir Gaste. Und fur Mitarbeitende. Ob Fleisch oder Fisch — bei uns kommt
alles frisch vom Holzkohlengrill, so wie man es aus den Restaurants in der
Turkei kennt. Wenn es einmal voller ist, bitten wir dich um ein wenig
Geduld - gutes Essen braucht Hingabe und Zeit.

Sprich uns gerne an, wenn du Fragen oder Wiinsche hast — wir sind fur

dich da.

Lehn dich zuriick, genieBe den Moment — und lass dich kulinarisch in die
Turkei entfihren.

Ktchenchef: Devran Cakgak Bilal Kockaya Dogukan Ataman Tugrul can Sahin Fatmanur Oymak Dogukan Sen
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Tiirkische Gastireundschaft

UND DIE KUNST DES GENIESSENS

Wer einmal die Turkei bereist hat, weif3: Hier
kommt man nie nur zum Essen. Man kommt, um
anzukommen. Um willkommen zu sein. Um sich wie
Familie zu fihlen - egal, ob man sich schon kennt
oder sich gerade erst zum ersten Mal gegenuber
sitzt.

Die turkische Gastfreundschaft ist weltberiihmt,

und das nicht ohne Grund. Ein leerer Tisch ist in der
Tirkei undenkbar, ein hungriger Gast noch viel
mehr. Schon beim ersten Schritt durch die Tur wird
Tee angeboten, ein Lacheln gereicht und der Tisch
gedeckt, als kdme gleich eine ganze
Hochzeitsgesellschaft.

Die Magie der Mezze

Im Herzen dieses Genusses: die Mezze. Kleine,
liebevoll zubereitete Vorspeisen, die oft mehr Gber
das Land erzahlen als jede Sehenswiirdigkeit.
Warme und kalte Platten, gefillt mit Aromen,
Erinnerungen und Geschichten. Von cremigem
Hummus Gber wiirzigen Acili Ezme bis hin zu
knusprigen Sigara Béregdi — jede Mezze ist wie ein
Kapitel eines kulinarischen Romans. Man isst nicht
allein, man teilt. Man reicht sich den Teller,
diskutiert Uber das beste Olivendl, taucht Brot in
Joghurt, lacht, probiert, schweigt kurz vor Genuss.

Es ist ein Rhythmus aus Nahe, Neugier und purem
Geschmack.

Genuss als Lebensgefiihl

In der Turkei ist Zeit relativ — besonders am Tisch.
Hier sitzt man nicht zum schnellen Sattwerden,
sondern bleibt, erzahlt, geniel3t. Man trinkt Raki,
blickt Gbers Meer oder in die Berge, hort das
Klirren der Glaser und die Stimmen, die voller
Leben klingen.

Das Essen ist dabei nie nur Nahrungsaufnahme. Es
ist Einladung. Ausdruck von Liebe. Und nicht selten
auch ein kleines Fest — ganz ohne Anlass.

Ein Hauch Tiirkei am M&hnesee

Im MahlAnderZ méchten wir dir genau dieses
Gefuhl mitgeben. Die Warme. Das Teilen. Den
Geschmack echter, frischer tirkischer Kiiche — mit
einem Hauch Urlaubsgefihl. Unsere Mezze-Platten
sind eine Einladung zum Innehalten, zum Probieren,
zum GenieBen.

Denn wer sagt, dass man bis ans Mittelmeer reisen
muss, um ein kleines Stuick Turkei zu erleben?




spielbild
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Meze

GENUSS AUF TURKISCH!

Meze sind kleine, aromatische Vorspeisen — das tirkische
Pendant zu spanischen Tapas oder italienischen Antipasti.
Sie werden nicht einzeln gegessen, sondern gemeinsam
in der Mitte des Tisches platziert, damit alle zugreifen
und kombinieren konnen. So entsteht das typisch
turkische , Teilen-und-GenieBBen-Erlebnis”, bei dem
Essen, Gesprach und Gastfreundschaft ineinanderflieBen.

GLUX
&
2

VORSPEISENPLATTE @ € 30,00

(gemischte Meze-Platte)
1 -4 Personen

TISCHLEIN DECK DICH € 49,90
Lassen sie sich den Tisch mit einer Auswahl von

Meze- und Vorspeisenspezialitaten eindecken...

turkisch traditionell.

GLUR
S
7

Meze Teller, Cig Kofte, Domates Ségtc @
1 Fladenbrot =

GLU,

manco (€ €6,90

A
LEE

AUBERGINEN, PASSIERTER JOGHURT, KNOBLAUCH
PATLICAN, SUZME YOGURT, SARIMSAK

PAPRIKA CHUTNEY ®°¢ € 6,90
"ACILI EZME" )

PAPRIKA,GURKE, TOMATE, ZWIEBEL, PETERSILIE,
TOMATENMARK, ISOT, GRANATAPFELSIRUP,
KNOBLAUCH, WALNUSS

[SCHARF]

BIBER, SALATALIK, DOMATES, SOGAN ,
MAYDONOZ, SALCA, ISOT, NAR EKSISI
,SARIMSAK, CEViZ



Die Zutaten kénnen saisonal variieren.

HUMMUS MIT PASTIRMA @2 € 8,90
“PASTIRMALI HUMMUS"” =

KLASISCHER HUMMUS AUS KICHERERBSEN, SESAMPASTE,

OLIVENOL UND ZITRONE, SERVIERT MIT DUNN

GESCHNITTENEM TURKISCHEM RINDERSCHINKEN
serviert auf einer heiBen Platte

OLIVENSALAT @ €7,90
“KIRMA ZEYTIN SALATASI” &

OLIVEN , GRANATAPFELSIRUP , GEROSTETE PAPRIKA,
PETERSILIE , WALNUSSE , GETROCKNETE TOMATEN

AVOCADOSALAT (ewr% €7,90
"AVAKADO SALATASI” @

AVOCADO, GURKE, ROTE ZWIEBEL,
ZITRONENSAFT, OLIVENOL, KAPIA-PFEFFER

MARINIERTE WOLFSBARSCHFILETS € 8,90
“"LEVREK MARIN"”

FRISCH, IN OLIVENOL UND ZITRONENSAFT
MARINIERT IN SENF UND FEINEN GEWURZEN

ROTE BETE TARATOR (@¢ € 6,90
"KIRMIZI PANCAR"” et

GEKOCHTE ROTE BETE IN JOGHURT MIT KNOBLAUCH
UND WALNUSSEN BUNT,CREMIG & GESCHMACKVOLL

HAUSGEMACHTES FLADENBROT AUS € 4,00
DEM STEINOFEN

Hinweis: Sollten Sie an Allergien leiden, lassen Sie uns das bitte wissen!
Wir handigen eine Karte mit allen Allergenen gerne aus - oder beraten Sie gern!

Beispielbild
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LJFur Besteck ist

Cig Kofte viel zu
emotional -

das gehort in die
Hand -

und ins Herz.*



Cig Kofte - ein
Stiick anatolische
Kultur, das man
mit den Fingern
geniefHt

"‘)

Cig Kofte ist nicht einfach nur ein Gericht — es ist
ein echtes Kulturerlebnis. In der Turkei gehort es
zur StraBBenkiiche genauso wie zum gemitlichen
Zusammensitzen mit Familie und Freunden. Das

Besondere daran: Man isst es mit den Fingern —

und genau so schmeckt es auch am besten.

Unsere Cig Koéfte sind hausgemacht und rein
pflanzlich. Die Grundzutaten: feiner Bulgur,
Tomatenmark, Paprika, Zwiebeln, aromatische
Krauter und eine ausgewogene Mischung aus
orientalischen Gewdrzen.

Alles wird sorgfaltig geknetet — bis eine wirzige,
geschmeidige Masse entsteht, die in kleine
Portionen gedriickt wird. Die typische Form
erkennst du sofort: langlich mit eingedriickten
Rillen — jede davon entsteht beim Formen mit der
Handflache — natirlich mit Handschuhen.

Warum du sie mit den Fingern essen solltest?
Weil Cig Kofte ein Erlebnis fur alle Sinne ist. Du
nimmst ein frisches Salatblatt, legst ein Stuck Cig
Kofte hinein, traufelst etwas Zitrone dartber, rollst
es ein — und dann: ein Biss, der alles vereint —
Frische, Wiirze, eine angenehme Schérfe und die
besondere Konsistenz.

Traditionell isst man Cig K&fte im Stehen oder
beim lockeren Zusammensitzen — unkompliziert,

herzlich, voller Geschmack.

Und genau so soll es auch bei uns sein.




spielbild

LINSENSUPPE S
“MERCIMEK CORBASI” 9) € 6,90

KARTOFFELN - KAROTTEN - ZWIEBELN -
KNOBLAUCH - LORBEERBLATT - PFEFFER -

SALZ

PATATES-HAVUC-SOGAN-DEFNE YAPRAGI-
SARIMSAK-TUZ-KARABIBER

...MIT FLEISCHEINLAGE + € 2.-
KURBISSUPPE (SAISONAL) @ €7,90
"KABAK CORBASI” ‘m/

KURBIS - KAROTTE - ZWIEBELN -
KNOBLAUCH - KURBISKERNE

KABAK - HAVUC - SOGAN - SARIMSAK -
KABAK CEKIRDEGI

« AUF WUNSCH MIT SAHNE

GRIESSSPEZIALITAT AUS DEM € 8,90
OSTEN DER TURKEI “CIG KOFTE” ™
GRIESSSPEZIALITAT AUS DEM OSTEN DER TURKEI
“"VEGETARISCHE GRIESSKOFTE” MIT FRISCHEN

KRAUTERN & ORIENTALISCHEN GEWURZEN
BLATTSALATE - ZITRONE - LEICHT SCHARF

ETSIZ CiG KOFTE - YESIL SALATA - LIMON - AZ ACILI

Tipp: Mit der Hand essen, dann schmeckt es am Besten!
Eine Kéfte in ein Salatblatt rollen und mit Zitrone betraufeln.

TOMATEN-FETA @ € 12,90
"DOMATES sOGUC” ™
TOMATEN - RUCOLA - EZINE-KASE (TURKISCHER

FETA MIT HOHEM FETTANTEIL UND INTENSIVEM
GESCHMACK) - GURKE - BALSAMICO

DOMATES - ROKA - EZINE PEYNIRI -
SALATALIK - BALZAMIK SOS



Beispielbild

GLU,

“GAVURDAGI"SALAT MIT @ €16,90
WALNUSSEN UND MANDELN €

TOMATEN, GURKEN, PAPRIKA, ZWIEBELN,
PETERSILIE, GRANATAPFELSIRUP, DORFKASE,
WALNUSSE & MANDELN

DOMATES, SALATALIK, BIBER, SOGAN,
MAYDANOZ, NAR EKSISI, KOY PEYNIRI, CEVIZ &
BADEM

SALAT MAHLANDERZ (éj €19,90

2,
LEE

MARINIERTE HUHNERBRUST,
EISBERGSALAT, CAESAR-SAUCE, MAIS,
TOMATEN, PESTO-SAUCE & PARMESAN

MARINE EDILMIS TAVUK GOGSU, ICEBERG,
SEZAR SOS, MISIR, CERI DOMATES, PESTO
SOS, PARMESAN

BOWL MAHLANDERZ @ €16,90

&3

BASMATI-REIS, KICHERERBSEN, GEGRILLTE
PAPRIKA, AUGENBOHNEN, ROTKOHL,
BROKKOLI, AVOCADO, SESAM & CHIA-
SAMEN

BASMATI PIRINC, IZGARA SOMON, NOHUT,
IZGARA BIBER, BORULCE, MOR LAHANA,
BROKOLI, AVOKADO, SUSAM, CHIA

AUF WUNSCH MIT...
GARNELEN - 24,90 €

LACHS - 24,90€
HAHNCHENBRUST - 23,90 €

seit 2006

T: +49 (0) 2932 510 3972 | www.ayhan-obstundgemuese.de
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Saftig. Wiirzig.
Unverwechselbar.

Und direkt hier im
MahlAnderZ zu genief3en.

Wer echtes, handgemachtes Essen liebt, sollte sich
diesen Klassiker nicht entgehen lassen: Adana Kebab —
eine Spezialitadt aus dem Siden der Tirkei, die mit
jedem Bissen nach Glut, Gewirzen und Tradition
schmeckt. Im MahlAnderZ am Méhnesee wird er nach
originalem Vorbild zubereitet — auf dem
Holzkohlengrill, ganz frisch und mit viel Herzblut.

Seinen Ursprung hat der Adana Kebab in der
gleichnamigen Stadt am Mittelmeer. Hier wird er seit
den 1930er-Jahren gefeiert — nicht als schnelles
Streetfood, sondern als kulinarisches Statement. Der
Clou: Das Fleisch — traditionell Lamm, heute auch als
Rind-Lamm-Mix — wird grob gehackt, nicht gewolft, mit
Chili, Salz und Fett vermengt und per Hand auf breite
SpieBe gedriickt. Uber offenem Feuer gegrillt, entsteht
so ein Geschmack, der direkt ins Herz trifft.
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HAHNCHENSPIESS “TAVUK Si§” €19,90

MARINIERTE HAHNCHENBRUST MIT ORIENTALISCHEN
GRILLGEWURZEN, SALAT, DIP,
STEAKHOUSE FRIES

CHEFIN TAZE BAHARATLI OZEL SOSU ILE PISIRILMIS
TAVUK ETi, SALATA, SOS, PATATES

ADANA KEBAB € 21,00
HACKFLEISCH SPIESS nach original traditionellem Rezept,
JOGURT DIP, SALAT, STEAKHOUSE FRIES

ZIRH KIYMASI, SOS, SALATA, PATATES

LAMMSPIESS “KUZU Sis” € 22,50

LAMMSPIESS MIT MARINADE NACH ART DES
HAUSES,DIP, SALAT & STEAKHOUSE FRIES

ZIRH KIYMASI, SOS, SALATA, PATATES
CHEFIN TAZE BAHARATLI OZEL SOSU ILE PISIRILMIS
KUZU ETI, SOS, SALATA, PATATES

ORIENTALISCHE GRILLPLATTE

LAMMSPIESS, HAHNCHENSPIESS, ADANA KEBAB,
LAMMKOTLETT, KOFTE, GEGRILLTE TOMATE &
PAPRIKA, SALAT, DIP, STEAKHOUSE FRIES

Fiir eine Person € 38,50
Flir zwei Personen € 75,00
Fiir drei Personen € 105,00
Fiir vier Personen € 145,00

Fiir sechs Personen € 220,00



GARNELLENPFANNE

“KARIDES TAVA” €21,90

MARINIERTE GARNELLEN, FEINER PFEFFER, BUTTER,
KNOBLAUCH, GEWURZE, LEICHT SCHARF,
CHAMPIGNONS, TOMATEN

dazu 2 Stiicke frisches Brot aus dem Steinofen

MARINE EDILMIS KARIDES, INCE KIL BIBER, TEREYAC,
ZARIMSAK, TAZE VE KURU BAHARATLAR,
MANTAR, DOMATES, EKMEK

GAMBAS FETTUCHINI € 21,90
IN OLIVENOL

FETTUCHINI-NUDELN,GARNELLEN, KNOBLAUCH,
OLIVENOL, CHILI, PARMESAN

FETTUCHINI, KARIDES, SARIMSAK, ZEYTINYAG,
ACI,PARMESAN

WOLFSBARSCHFILET € 27,90

150 G IN DER PFANNE ANGEBRATEN SERVIERT
MIT KAROTTEN UND BROKKOLI MIT SAUCE HOLLANDAISE
UBERGOSSEN FRISCHER ABSCHLUSS MIT CHIMICHURRI

LEVREK FILETO 150 GR TAVADA MUHURLENMIS LEVREK
HAVUC VE BROKOLI UZERINE HOLLANDAISE SOS TAZE
CHIMICHURRI ILE FERAH BITIRIS

LACHS PASTA “SOMONLU € 21,90
AKARNA” IN OLIVENOL

LACHS, OL, KRAUTERPESTO, KNOBLAUCH, BROKKOLI
SOMON, KREMA, PESTO SOS, SARIMSAK, BROKOLI

Hinweis: Sollten Sie an Allergien leiden, lassen Sie uns das bitte wissen!
Wir hindigen eine Karte mit allen Allergenen gerne aus - oder beraten Sie gern!

Beispielbild




Beispielbild

HAHNCHEN-PILZRAHM-FETTUCHINI € 19,50
“TAVUK VE MANTARLI FETTUCHINI ”

FETTUCHINI-NUDELN, MARINIERTE HAHNCHENBRUST
MIT RAHMPILZSAUCE & PARMESAN.

AUF WUNSCH AUCH MIT OL STATT SAHNE.

MARINE EDILMIS TAVUK, OLMUS TAVUK PARCALARI,
PARMESAN PEYNIRI

FETTUCHINI VEGGY €16,90

FETTUCHINI-NUDELN MIT GEMUSE
DER SAISON
FETTUCHINI, MEVSIM SEBZELERI ILE

FETTUCHINE GAMBAS € 21,90

FETTUCHINI-NUDELN, SAHNE,GARNELEN,
KNOBLAUCH, OLIVENOL, CHILI, PARMESAN
AUF WUNSCH AUCH MIT OL STATT SAHNE.
FETTUCHINI, KREMA,KARIDES, SARIMSAK,
ZEYTINYAGI, ACI, PARMESA

LACHSPASTA
“SOMONLU MAKARNA *“ € 21,90

LACHS, SAHNE, KRAUTERPESTO,
KNOBLAUCH,OLIVENOIL
BROKKOLI,PARMESAN

AUF WUNSCH AUCH MIT OL STATT SAHNE.
SOMON, KREMA, PESTO SOS, SARIMSAK,
BROKOLI, ZEYTINYAGI,PARMESAN

TAGLIATELLE DI MARE € 23,90

FRISCHE TAGLIATELLE-NUDELN

MIT GARNELEN, TINTENFISCH, OKTOPUS UND
MUSCHELN IN EINER KNOBLAUCH-WEISSWEIN-
TOMATENSAUCE FEIN GEHACKTE PETERSILIE
TAZE TAGLIATELLE MAKARNA KARIDES, KALAMAR,
AHTAPOT VE MIDYE ILE SARIMSAKLI BEYAZ SARAP
DOMATES SOSU INCE DOGRANMIS MAYDANOZ



A’LA TURKA PIZZA € 16,90

MOZZARELLAKASE, TURKISCHE KNOBLAUCHWURST,
PILZE, BUNTER PFEFFER, GETROCKNETE TOMATE,
MAIS, OLIVENSCHEIBEN

MOZARELLA PEYNIRI, TURKISCH SUCUK, MANTAR,RENKLI
BIBER, KURUTULMUS DOMATES,MISIR,DILiM ZEYTIN

4 KASE-PIZZA “4 PEYNIRLI" € 16,90
MOZZARELLAKASE, CHEDDARKASE,ROQUEFOR
PARMESANKASE,FRISCHER BASILIKUM, RUCOLA

MOZARELLA PEYNIRI CHEDDAR PEYNIR|,ROKFOR
PEYNIRI, PARMESAN, TAZE FESLEGEN, ROKA YAPRAKLARI ILE

PIZZA SPARE RIBS €19,90
“DANA KABURGALI"
6 STUNDEN GEGARTES RINDERRIPPENFLEISCH,

PIZZASAUCE, MOZZARELLAKASE, GEROSTETE
PAPRIKA, TOMATEN, THYMIAN, RUCOLA

6 SAAT PISIRILMIS DANA KABURGA ETI, PIZZA SOS,
MOZZARELLA PEYNIRI,KOZ BIBER, DOMATES, KEKIK, ROKA

THUNFISCH “TON BALIKLI” PIZZA € 15,90

THUNFISCH,ZWIEBELN,SCHWARZE OLIVEN,MAIS &
GEROSTETE PAPRIKA

TON BALIGI,SOGAN, SIYAH DILIM ZEYTIN,MISIR,KOZ BIBER

PIZZA VEGGY € 14,90

TOMATENSOBE, MOZARELLA, SPINAT, BROKKOLI,
PAPRIKA, PILZE, AUBERGINEN, ZUCCHINI

DOMATES SOS, MOZZARELLA, ISPANAK, BROKOLI, BIBER,
MANTAR, PATLICAN, KABAK

FLADENBROT AUS DEM STEINOFEN € 4,00

HOMEMADE FLADENBROT FRISCH AUS DEM STEINOFEN
(Sauerteig)

Hinweis: Sollten Sie an Allergien leiden, lassen Sie uns das bitte wissen!
Wir héndigen eine Karte mit allen Allergenen gerne aus - oder beraten Sie gern!




KASAP-FLEISCHBALLCHEN € 22,90
"KASAP KOFTE"

GEHACKTES RINDFLEISCH, VERSCHIEDENE
GEWURZE, GEGRILLTE TOMATE & PAPRIKA,
TABLACI-SALAT, STEAKHOUSE FRIES

DANA KIYMA, CESITLI BAHARATLAR, IZGARA
SEBZELER, TABLACI SALATASI, PATATES

RINDFLEISCH-PFANNE € 29,90
"DANA KAVURMA"

RUMPSTEAK, GEBRATEN MIT FRISCHER,
WURZIGER SPEZIALSAUCE, CHERRY-
TOMATEN, GRUNEM PFEFFER, ZWIEBELN -
SERVIERT AUF HEISSER STEINPLATTE

SEFIN TAZE BAHARATLI OZEL SOSU ILE PISIRILMIS
DANA ETI, CERI DOMATES, INCE BIBER, ARPACIK
SOGAN, TAZE BAHARATLAR ILE

ALS VARIANTE MIT FRISCHER € 29,90
ZITRONE “LIMONLU"

HACKBALLCHEN € 23,90
"BEGENDILI KOFTE"

BEGENDI-SAUCE MIT AUBERGINE,
KALBFLEISCHBALLCHEN, TOMATENSAUCE,
GEGRILLTE TOMATE, PAPRIKA

MIT 2 STUCKEN BROT

PATLICANLI BEGENDILI SOSU, DANA KOFTE,
DOMATES SOSU, IZGARA DOMATES, BIBER

VE BABY PATATES

MIT STEAKHOUSE-FRIES € 26,90
“BEYTI"

ADANA-KEBAB-FLEISCH € 23,90

IN DURUM BROT MIT AUBERGINE,
JOGHURT, TOMATENSAUCE, GEGRILLTE
TOMATEN, PAPRIKA, DRILLINGE

ADANA DURUM EKMEGI,PATLICAN,YOGURT,
DOMATES SOS, IZGARA DOMATES, BIBER,
BABY PATATES

MIT STEAKHOUSE-FRIES € 26,90



KIDS “KOFTE" € 9,90

KASAP FLEISCHBALLCHEN AUS
RINDFLEISCH MIT STEAKHOUSE FRIES

KASAP KOFTE,PATATES KIZARTMASI

MiNI PizzA € 7,90

MINI KINDERPIZZA MIT KASE & TOMATENSOSSE
MIT KL.PORTION STEAKHOUSE FRIES

MINI PiZZA, PATATES KIZARTMASI

KiDS PASTA € 6,90

PENNE, TOMATENSOSSE
DOMATE SOSLU,PENNE MAKARNA

VANILLE EIS KIDS € 2,00

1 KUGEL VANILLE EIS
1 PORTION VANILYALI DONDURMA

Hinweis: Sollten Sie an Allergien leiden, lassen Sie uns das bitte wissen!
Wir héndigen eine Karte mit allen Allergenen gerne aus - oder beraten Sie gern!




Was ist
eigentlich
BAKLAVA?!

Knuspriger, goldbraun gebackener
Blatterteig trifft auf eine aromatische
Fillung aus fein gehackten Nissen,
verfeinert mit einer Prise Zimt oder
Kardamom. Umhdllt von stiBem Sirup
aus Honig, Rosen- oder
OrangenbllUtenwasser entsteht ein
unwiderstehliches Zusammenspiel aus
Knusprigkeit, StiBe und orientalischen
Aromen.

Ob als Dessert, zum Tee oder einfach
zwischendurch — unser orientalischer
Desserttraum entfihrt dich in die Welt
von Tausendundeiner Nacht. Kurz
erwarmt wird er zum echten Highlight
far alle Sinne.



WASSERMELONE A'LA TURKA €12,90
Nur bis September

WASSERMELONE, FETAKASE, GURKE,
FRISCHE MINZE

KARPUZ, FETA, SALATALIK, TAZE NANE

SCHOKOKUCHEN "ISLAK KEK" € 11,90

SAFTIGER SCHOKOKUCHEN MIT SCHNITTEISS,
KOKOSNUSS, SCHOKOSOBE
(serviert auf einem heiBBen Lava Teller)

CIKOLATALI ISLAK KEK ARASINA KESME
DONDURMA HINDISTAN CEViZi, CIKOLATA
SOSU,SICAK LAV TABAGI SUNUMU iLE

SCHOKOLADE SOUFFLE € 11,90
"SICAK SUFLE"

SPEZIELLES SOUFFLE-DESSERT,VANILLE
EIS,WALNUSSE

OZEL SUFLE TATLISI,SADE DONDURMA,CEViZ

“"BAKLAVA" MIT PISTAZIEN € 11,90
BAKLAVA (Blitterteig) MIT EIS & PISTAZIEN

HAVUC DILIMI BAKLAVA, SADE DONDURMA,
ANTEP FISTIGI

TIRAMISU MAHLANDERZ € 6,90

HAUSGEMACHTE TIRAMISU

NACH EIGENEM REZEPT MIT ESPRESSO,
BAILEYS ,MASCAPONNE, FRISCHKASE &
KAKAO

EV YAPIMI TIRAMISU — KENDI OZEL TARIFIMIZLE,
ESPRESSO, BAILEYS, MASCARPONE, KREM PEYNIR
VE KAKAO ILE HAZIRLANMISTIR

Hinweis: Sollten Sie an Allergien leiden, lassen Sie uns das bitte wissen!
Wir héndigen eine Karte mit allen Allergenen gerne aus - oder beraten Sie gern!

Beispielbild




TURKISCHER MOCCA "
CAFE CREME " A

POTT CAFE CREME "
CAPPUCCINO "'¢
ESPRESSO "

ESPRESSO MACCHIATO '€
DOPPIO

MILCHKAFFEE "'®

LATTE MACCHIATO "'6
+ Sirup (Vanille, Mandel, Cocos, Amaretto)

+ Schndpschen
(Amaretto, Rum, Eierlikér, Bailey's)

HEISSER KAKAO
HEISSER KAKAO MIT SAHNE

TEE - BEUTEL

(verschiedene Sorten. Fragen Sie gerne unseren Service)

TURKISCHER TEE
GROSSER TURKISCHER TEE

FRISCHER INGWERTEE
FRISCHER MINZTEE

FRISCHER MINZ- + INGWERTEE
HEISSE ZITRONE

3,50€
3,50€
4,80€
4,20€
2,50€
3,20€
4,50€
4,50€
4,80€
+1,00€
+3,00€

4,50€
4,90€

3,20€

1,50€
3,00€
4,90€
4,90€
5,50€
3,90€



AYRAN + EISWURFEL FL. 0,3L 3,50€
AYRAN + MINZE + EISWURFEL FL. 3.90€
0,3L

3,45€
DRINKS FL. 0,2L
COCA COLA 113115
COCA COLA ZERO "'?!%311
FANTA ORANGE "#!15!16
SPRITE '
MEZZO MIX "15!1¢

RAUCH SCHORLE FL. 0,33L 4,20€

Apfelschorle, Johannisbeerschorle,
Rhabarberschorle oder Holunderschorle

TONISSTEINER FL. 0,25L // 0,75L 3,20€//7,45€
Naturell oder feinperlig

GOLDBERG FL. 0,2L 3,40€

Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale oder Berry

RAUCH EISTEE FL. 0,33L 4,20€

Pfirsich oder Zitrone

RED BULL ™'3!14 3,50€

SAFTE 0,4L 5,90€

Apfel-, Orangen-,Kirsch-, Maracuja-,
Banane-, Cranberrysaft, KiBa

SCHORLEN 0,4L 4,90€
Apfel-, Orangen-,Kirsch-, Maracuja-,
Banane-, KiBa oder Lemon Squash

ORIGINAL LEMONADE 0,33L 5,90€

Limetten-, Holunderbliiten

BERRY HOMEMADE 4,90€

Beeren/Minze/Zitrone, Erdbeersirup

HOMEMADE WASSERKARAFFEN: 8,90€

Minze/Ingwer/Limetten oder
Ladymix Rote Friichte/Minze




208 3
A==
(-

&‘II‘»‘

VELTINS

P
vom Fass 0,251 // 0,41
Veltins Radler 0,251 // 0,41

Veltins alkoholfrei (0,331 Flasche)

Veltins Radler alkoholfrei (0,33] Flasche)

VELTINS

EASS

VMMB

3,50€ // 4,80€
3,50€ // 4,80€
3,90€
3,90€

Veltins Fassbrause diverse Sorten (0,33l Flasche) 3,90€

@ﬁn&mﬁ%&

sl

G&A.Velnns
vom Fass 0,31 // 0,5l

@‘ 7 / %‘w
Piillefien

Pilleken vom Fass 0,31 // 0,51

Maisels Weille

Maisels Weizen vom Fass 0,5l

Maisels Weizen alkoholfrei 0,51 Flasche

SALITOS

Tequila Limette 0,33l Flasche
ICE 0,33l Flasche

Mojito 0,33l Flasche

Pink 0,33l Flasche

EFES 0,3l (tiirk. Bier aus der Flasche)

3,80€ // 5,25€

3,80€// 5,25€

4,90€
4,90€

4,90€
4,90€
4,90€
4,90€

4,90€



Likore 0,04l
Bailey's Irish Cream 17% °©

Berliner Luft

Kriauterlikore & Magenbitter 0,021
Jagermeister 35% '

Averna 29%

Ramazzotti 30%

Fernet Branca 39%

Molinari Sambuca 40%

Whisky 0,041

Chivas Regal 12 years 40%
Ballantines Malt 12 years 40%
Glenfiddich 12 years 40%
Jack Daniels 40%
Glenmorangie 10 years

Grappa 0,021

Nonino ,Merlot” 41% ¢'¢'°
Nonino ,Chardonnay” 41% ©'¢'°
Nonino ,5years old” 43% ©'¢'°

Briinde&Geiste 0,021
Ziegler Waldhimbeergeist 43%
Ziegler Obstbrand 43%

Ziegler Birne Brand

Rum 0,041

Captain Morgan 35%
Bacardi 37,5%

Havanna Club 3 years 40%
Havanna Club 7 years 40%
Don Papa 10 years

Unsere Raki-Auswahl
finden Sie auf Seite 36

5,90€
5,90€

3,80€
3,80€
4,20€
4,00€
3,80€

11,90€

8,90€
11,90€
10,90€
11,90€

5,90€
6,90€
8,90€

7,90€
7,90€
8,90€

6,90€
6,90€
7,90€
9,90€
9,90€




Longdrinks mit 4cl Spirit 0,31
Rum | Cola | Eis

Whisky | Cola | Eis

Vodka | Lemon

Vodka | Energie

Ginsation 0,25l
mit 4cl Spirit & Goldberg Tonic Water
Bombay Sapphire ,,Blue” 40%

Gordon's Pink Strawberry 37,5%
Tanqueray London Dry 40%
Tanqueray Blackcurrant 41,3%
Tanqueray Flor de Sevilla 41,3%
Silent Pool 43%

Monkey 47%

Hendrick's 44%

Gin Mare 42,7%

GIN SUL 43%

Gordens 0,0 % Alk.

Tenqueray 0,0 Alk.

9,90€

11,90€
10,90€
12,90€
12,90€
12,90€
13,90€
14,90€
13,90€
13,90€
13,90€

8,90€
9,90€



Free-Tails

Alle alkoholfreien Cocktails 8,90€

CINDERELLA
Pineapple Juice, Orange Juice, Lemon, Grenadine Liquer,
Grenadine Syrup

STRAWBERRY MULE
Strawberry Syrup, Lemon Ginger Ale

PEACH BELLINI
Maracuja / Peach Juice, Lemon, Pineapple Juice,
Coconut Syrup

VIRGIN COLADA
Pineapple Juice, Milk, Coconut Syrup

Bubble-Tails

Bubbly Fizz-1ails alle 7,90€

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco Top Up Soda
GARNISH: Slice Orange

LILLET BERRY
Lillet, Top Up Schweppes Wild Berry
GARNISH: Mint sprouts,Red Fruits

BEE'S KNESS
Gin, SPOON Honey, FILL UP WITH Prosecco
GARNISH: Lemon Zest

HUGO
Elderflower Syrup, Prosecco, Slice Lemon, Leaf Mint




Sie kdnnen den BEACH auch fiir Events von 50-150 Personen buchen!
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MahlKasten

Kurzurlaub am See

Ein lauer Sommerabend, Sand unter den Fi3en, ein fruchtiger Cocktail in
der Hand — und der Duft von frisch gegrilltem Gemise, Gewlrzen und
Meer. Wer braucht da noch den Flieger nach Ibiza oder Antalya? Der
MahlKasten, die BeachBar des MahlAnderZ, ist der perfekte Kurzurlaub —
mitten in NRW.

Direkt an der Staumauer des M6hnesees gelegen, bietet der MahlKasten
alles, was es flir entspannte Stunden braucht: lockere Beats, feines
Fingerfood, eiskalte Drinks und ganz viel Sonne im Herzen. Hier treffen
trkisch-mediterrane Kiiche auf kreative Streetfood-ldeen — von
hausgemachtem Cig Kofte lber Mezze bis hin zu siiBen Verfihrungen
wie Baklava oder Dattel-Energyballs.

Ob auf einen Sundowner nach dem Spaziergang, als Zwischenstopp auf
der Fahrradtour oder als chillige Afterwork-Location mit Freunden — der
MahlKasten ist kein klassischer Imbiss, sondern ein stylischer Genussort
fur alle, die das Leben ein bisschen feiern wollen.

Auch Tretboot-Fans kommen auf ihre Kosten, denn der hauseigene Steg
ladt zum Seeriindchen ein: Ab 20€/h - Schiiler & Studenten erhalten 5€
Rabatt.

Offnungszeiten: In den Sommerferien jeden Tag ab 12h geéffnet,
auBerhalb dieser Zeiten je nach Wetter & Nachfrage.

Beach-Snacks -
nur draufben im Kiosk!

BRATWURST KUMPIR - OFENKARTOFFEL

IM BAGUETTE-BROTCHEN TURKISCHE OFENKARTOFFEL MIT MAYO,
KASE, MAIS, MOHREN, ERBSEN, OLIVEN,

EINGELEGTE GURKEN, ROTKRAUT UND
CURRYWURST VIELEM MEHR!

CURRYWURST MIT ... VEGGY 7,00€
MIT STEAKHOUSE FRIES

MAYO, KETCHUP
ODER JOPPIESAUCE ... MIT HAHNCHEN 9,50€

... MIT BRATWURST 8,50€

SCHNITZEL POMMES

KNUSPRIGES SCHNITZEL STEAKHOUSE FRIES
MIT STEAKHOUSE FRIES

MAYO, KETCHUP
ODER JOPPIESAUCE




COSMOPOLITAN
Vodka, Triple Sec, Lime Juice, Cranberry Juice

BY THE MARGARET HENKEL (MARGARITA)
Tequilla, Triple Sec, Fresh Lemon Juice

DAIQUIRI
White Rum, Fresh Lemon Juice, Sugar Syrup

ESPRESSO MARTINI
Vodka, Kahlua Coffee Liquer, Espresso

SINGAPORE GIN SLING
Gin, Cherry Liqueur, Triple Sec, Grenadine,
Fresh Lemon Juice, Pineapple Juice, Angustro Bitter

LONG ISLAND ICE TEA

(FIVE WHITE LEGENDS)

Vodka, Gin, White Rum, Tequila, Triple Sec., Fresh
lemon juice Top With Coke

PINA COLADA
White Rum, Batida De Coco, Pineapple Juice,
Coconut Syrup

EL DRAQUE MOJITO (IN MEMORY OF FRANCIS
DRAKE)

White Rum, Lime Cordial Juice, Bar Spoon Sugar,
Lime Wedges, Mint Leaves

WHISKEY SOUR

Bourbon Whiskey, Fresh lemon juice, Orange Juice,
Sugar syrup, Angustro Bitter, Vegan Foammer Or
Egg White GARNISH: Orange Peel

AVIATION
Gin, Maraschino Liqueur, Violet Syrup, Fresh Lime
Juice GARNISH: Dry Lavander

10,50€

10,50€

10,50€

12,50€

11,50€

13,50€

11,50€

11,50€

13,50€

12,50€



PORNSTAR MARTINI

Vanillia Vodka, Passoa Liqueur, Fresh Lemon Juice
Passion Fruit Pure, Vegan Foammer

GARNISH: Dry Apple

LYNCHBURG LEMONADE
Tennessee Whiskey, Triple Sec., Sweet And Sour

Souce, Top Up Lemonade Fizz (Sprite)
GARNISH: Slice Lime

SEX ON THE BEACH
Vodka, Archers, Tequilla, Cranberry Juice, Orange
Juice Garnish: Slice Orange

HURRICANE

White Rum, Dark Rum, Grenadine, Orange Juice,
Pineapple Juice, Fresh Lemon Juice, Grenadine
GARNISH: Slice Pineapple

TEQUILLA SUNRISE
Tequila, Orange Juice, Granadine
GARNISH: Slice Orange

MAI TAI

White Rum, Dark Rum, Triple Sec., Almond Syrup,
Fresh Lemon Juice, Pineapple Juice

GARNISH: Slice Pineapple , Mint sprouts

FRENCH MARTINI
Vodka, Chamboard Liqueur Pineapple Juice
GARNISH: Slice Pineapple

ELDERFLOWER GIMLET
Gin, fresh lemon Juice, Elderflower Syrup
GARNISH: Lemon peel

CAIPIRINHA
Cachaca, Lime Wedges, Lime Cordial, Spoon Sugar
GARNISH: Dry Lime

GREEN APPLE MARTINI

Vodka, Green Apple pure, Lemon Juice, Apple Juice,

Vegan Fommer GARNISH: Dry Apple

NEW YORK SOUR

Bourbon Whisky, Sweet And Sour Souce, Red Wine,

Vegan Fommer GARNISH: Orange Zest

13,50€

13,50€

12,50€

12,50€

10,50€

12,50€

11,50€

11,50€

9,50€

11,50€

13,50€







HEIRATEN

MEHR erleben. Am SEE.

Heiraten, wo andere Urlaub machen — direkt am Wasser,
barfu3 im Sand, mit Blick auf den Mdhnesee.

Ob standesamtlich oder frei, romantisch oder lassig —
MahlAnderZ gestalten wir eure Hochzeit genauso, wie sie
zu euch passt.

Sagt Ja auf dem Steg, in unserer Panorama-Bar oder unter
freiem Himmel, empfangt eure Géaste mit hausgemachten
Cocktails und mediterranem Fingerfood — und feiert dann
ein Fest, das keiner je vergisst.

Ob elegantes Dinner oder entspanntes BBQ, ob Candybar,
Livemusik oder DJ bis tief in die Nacht — bei uns bekommt
ihr alles aus einer Hand. Dekoration, Planung, Menu und
Location - liebevoll abgestimmt und professionell
begleitet.

Inhaber Zehra und Stefan kiimmern sich mit viel Herz um
jedes Detail. Fir euch hei3t das: Ankommen, durchatmen,
genieBen.

Denn bei uns seid ihr nicht einfach ein weiterer Termin im
Kalender - ihr seid das Highlight.

Fir Trauungen mit Seele und Partys mit Gefihl.
Fir Momente, die bleiben.

Fir Liebe, die gefeiert werden will.

Jetzt unverbindlich anfragen & verlieben:
www.mahlanderz.info/hochzeiten

Ju—
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Wir hebénﬁehﬁ

www.w-gs.de



8,50€//28,90€

RIBET WHITE IGP 0,21 //0,75I

Chardonnay — Viognier trocken —

13,5 %vol. Arrogant Frog, Pays d‘oc - Frankreich

Der Wein duftet nach P rsich, Ananas und Zitronen mit
leichten Vanille-Anklangen, die den Gaumen seidig
umspielen. Das Mundgefihl bleibt frisch und
ausbalanciert und miindet in einen langen Abgang.

8,90€//28,90€

716 GRAUBURGUNDER 0,2l //0,75I

Kabinett trocken - 13 % vol.

Winzerhof Ebringen, Baden

Arome von Quitte, Melonen und Mandeln bestimmen den
Duft dieses Grauburgunders. Im Geschmack vereinen sie
sich mit einer feinen Cremigkeit zu einem extraktreichen,
weichen Geschmacksbild mit nachhaltigem Abgang.

7,90€//31,90€

CHARDONNAY IGT 0,21 /11

Terre Siciliane — 12 % vol.

Collezione Il Mio, Sizilien - Italien

Der Wein entfaltet ein Aroma das an die spritzige Frische
von griinen Apfeln erinnert. Der Geruch von reifem

P rsich und Muskatnuss umspielt die Nase. Ein Genuss
der sich am Gaumen fortsetzt.

-

[

39,90€
LUGANA DOC 0,75l
Ca dei Frati — 13,5 % vol Lombardei - Italien
Der Lugana | Frati prasentiert sich in sonnigem Strohgelb
mit grunlichen Re exen. Sein Bukett ist ausdrucksstark,
facettenreich, komplex, kraftvoll, intensiv, konzentriert.
Am Gaumen schmeichelhaft, vollmundig, mit feiner,
delikater Sdure und elegantem Abgang. Einer der
beliebtesten Luganaweine vom Gardasee.

Unsere Hausmarke ,,MahlAnderZ"” 6,90€//22,90€
Deutschland, Wasenweiler Grauer Burgunder

Auch der Grauburgunder Wein des Jahrgangs 2022 war wieder ausgezeichnet. Dieser Grauburgunder Wein der
Region Baden einen unvergleichbaren Trinkgenuss. Am Gaumen trumpft dieser trockene Weiwein mit einer
gekonnten Kombination einer hohen Saure und einer ausgepragten RestsiiBe. Seine unkomplizierte Art

macht ihn sehr beliebt als Tisch- und Genusswein.



7,90€//31,90€
PRIMITIVO IGT 0,21/ 1l
Puglia - 13,5 % vol. Collezione Il Mio, Italien
Typisch ist der fruchtige Charakter dieses Weines mit
leicht wiirzigen Akzenten. Er ist dabei frisch und saftig,
erinnert im Duft an dunkle Kirschen und zeigt ganz leichte
wurzige Noten.

8,90€//28,90€

716 SPATBURGUNDER 0,2I / 0,75I

Kabinett trocken — 12,5 % vol. Winzerhof Ebringen, Baden
In einem dunklen Rubinrot mit violetten Re exen
prasentiert sich der Wein im Glas. Die elegante, dunkle
Kirsche, umgeben von Waldfriichten und zarten Tanninen,
hinterlasst ein angenehmes, lange anhaltendes
Spatburgundererlebnis auf der Zunge.

8,50€//28,90€

RIBET RED IGP 0,21/ 0,75l

Cabernet - Merlot trocken — 13,5 %vol.

Arrogant Frog, Pays d'Oc - Frankreich

Der Wein besticht bereits mit einem tiefen granatrot im
Glas. Geschmacklich und in der Nase tberzeugen dunkle
Beeren, erdige Noten, Mokka und etwas Kon tiire. Die
Cuvée wirkt gut balanciert am Gaumen, die Tannine sind
gut eingebunden und der Abgang ist lang.

44,90€//159,00€

PRIMITIVO TREFILARI IGP 0,751 // 3l

Salento — 14,5 % vol. Cantina Sampietrana, Apulien - Italien
Ein groBartiger Primitivo, der mit viel Liebe zum Detail
produziert wurde: 30% der Trauben wurden vor der Lese
im Appassimento-Stil angeschnitten, sodass sie am Stock
Dunkles Rubinrot mit violetten Re exen. In der Nase zart
mit klarer Amarenakirsch-, Brombeer- und

Blaubeerfrucht, und einem Hauch von Nelken. Die acht
Monate lange Reifung im Barrique macht diesen Wein

Sehr elegant, geschmeidig und voll.




8,50€//28,90€

RIBET PINK IGP 0,21//0,75I

Grenache - Syrah trocken — 12,5 %vol.
Arrogant Frog, Pays d'Oc - Frankreich
Dieser lachsfarbene Rosé verstromt
Aromen von Kirschen, Bliten und etwas
To ee. Ein leichter, frisch-fruchtiger

Rosé. Er entziickt mit einem angenehmen
Abgang, erfillt von kandierten Friichten
und oralen Anklangen.

8,90€//28,90€

716 SPATBURGUNDER ROSE 0,21//0,75I
Kabinett trocken - 12 % vol. Winzerhof
Ebringen, Baden

Ein ,aufregend” strahlendes Lachsrot
erwartet uns mit dem 716 Rose im Glas.
Der Duft erinnert an frische Erdbeeren.

Im Geschmack ein Hauch von Himbeere,
dazu eine animierende Saure. Der ideale
Terrassenwein.

7,90€//31,90€

BARDOLINO CHIARETTO DOC 0,2I//1,0l
Cantina di Custoza — 12 %vol Veneto -
[talien

Ein erfrischend fruchtiger Rose vom
Gardasee mit einem Duft von frischen
Erdbeeren. Im Geschmack trocken und
geschmeidig mit Aromen von Johannis-
beeren und Himbeeren.



Tirkische Raki-Empfehlung

Yeni Raki on the rocks
Aus frischen Weintrauben & Rosinen gebrannt.

Beylerbeyi Gébek

Erleben Sie den einzigartigen Geschmack und die kulturelle
Tiefe der Tirkei mit unserem Beylerbeyi Gébek Raki.
Dieser erlesene Anisschnaps wird aus den Besten
handverlesenen Trauben der Agiis hergestellt und verleiht
jedem Anlass eine exquisite Note. Ohne Zuckerzusatz,

zu 100% Suma.

Tekirdag Gold
Aus 100% Weintrauben gebrannt & anschlieBend in
Eichenféssern gereift. 100% Suma.

Tiirkische Wein-Empfehlung

13,90€//44,90€

0,21// 0,75l

Urla Vourla/Rotwein

BOGAZKERE * MERLOT ¢ SYRAH
CABERNET SAUVIGNON

Selection Beyaz: seit 1988 Symbol fiir die 60
Jahre Kavaklidere. Aus Tokat und Nevsehir,
frisch und elegant mit feiner Balance, Zitrus-,
Steinfrucht- und weiBBen Bliitennoten, éliger
Struktur und guter Reifeféhigkeit.

9,90€//34,90€

0,21/ 0,751

Kavaklidere Selection/ Rotwein

Uziim: Okiizgozii-Bogazkere

Selection Red (Okiizgézii & BoJazkere) aus
Elazig und Diyarbakir: seit 1987 Aushédngeschild
von Kavaklidere. 9 Monate in franzésischer
Eiche gereift. Vollmundig, komplex, kraftvoll mit
reifen Tanninen und groBem Lagerpotenzial.

Turkische | TUrkiscHER Mocca ™

TURKISCHER TEE

Heil3-
Getrinke

GROSSER TURKISCHER TEE

4cl // 0,351 F1 // 0,71 Fl.
6,90€ // 39,90€ // 79,90€

11,90€ // 54,90€ // 109,90€

8,90€ // 44,90€ // 89,90€

LG SUIDPOSIU <
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12,90€//44,90€

0,21// 0,51
Urla Sympoium (Démi Sek)/ Weisswein

Uziim: Bornova Misketi

Wein mit Aromen von weil3en Blumen,
Pfirsich, siiBer Zitrone und Rosenblattern.
Frische S&ure, cremige Textur, langer
aromatischer Abgang. Passt perfekt zu
fruchtigem, Kése oder Fisch.

9.90€//34,90€

0,21// 0,751

Kavaklidere Selection / Weisswein
Uziim: Narince- Emir

Duft nach Veilchen, dunklen Beeren & Kirsche,
am Gaumen weich, fruchtig, mit feinen
Tanninen. Langer Abgang mit Kakao-, Kaffee-
& Ledernoten. Perfekt zu wiirzigem Essen.
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MahlAnder=
TAKE AWAY

Was nach einer kulinarischen Rebellion klingt, ist in Wahrheit eine echte Einladung:
Ab sofort findest Du unser beliebtes MahlAnderZ Streetfood-Konzept in Soest im Kaufland -
und bringst so frischen Wind in die Foodwelt der Stadt!

Zwei Seiten. Ein Gedanke: Genuss nach Deinem Geschmack.

Ob Du voll auf Veggy setzt oder Fleisch einfach liebst — bei uns musst Du Dich nicht entscheiden.
Denn unser Konzept funktioniert autark und gemischt: Auf der einen Seite warten kreative Veggy-
Highlights, die beweisen, dass Gemuse, Kase, Hulsenfriichte & Co. alles andere als langweilig sind.
Auf der anderen Seite findest Du unsere MahlAnderZ Butcherei mit saftigem Fleisch, wiirzigen
Grillgerichten und herzhaftem Streetfood - in bester Qualitat.

Und das Beste: Du entscheidest selbst, was auf Deinen Teller kommt.

Veggy only? Gerne.

Mit Fleisch? Naturlich.

Fir alle, die Vielfalt lieben, Neues probieren wollen und fir die Streetfood mehr ist als Fast Food.
Urbaner Style trifft ehrliche Kiche.

Unser Store im Kaufland Soest ist mehr als ein Ort zum Essen —
er ist ein Treffpunkt fur alle, die gutes Essen feiern: unkompliziert, kreativ, frisch zubereitet.
Die Kiiche? Offen.

Die Zutaten? Ausgewahlt.

Der Geschmack? Direkt auf den Punkt.

Ob Mittagspause, Feierabend-Snack oder das schnelle Abendessen mit Stil:
MahlAnderZ Soest ist da, wenn Du Hunger auf echtes Streetfood hast. i
Fur die fleischverliebten Genussmenschen. Hier gehts
Fir die kreativen Veggy-Fans. zur Karte:
Fur alle, die keine Lust auf Schubladendenken haben.
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	SPEISEN | GETRÄNKE
	Hoşgeldiniz – Herzlich Willkommen!
	Schön, dass du da bist! Im MahlAnderZ schmeckt jeder Bissen nach Urlaub – mit echter türkischer Kochkunst, herzlicher Gastfreundschaft und einem Hauch Orient.
	Zehra, unsere Gastgeberin, Seele des Hauses und Ursprung des „Z“ im Logo, stammt aus der Türkei und hat sich mit diesem Restaurant ihren Lebenstraum erfüllt: Eine authentische türkische Gastronomie, die die Spezialitäten ihrer Heimat nach Deutschland bringt.
	Um dieses Gefühl so echt wie möglich erlebbar zu machen, hat sie gemeinsam mit Stefan – geboren auf Norderney – ein starkes Team aus der Türkei aufgebaut: 7 Köche, 2 Barkeeper und 6 Servicekräfte, alle mit jahrelanger Erfahrung in der türkischen Gastronomie.
	Das gesamte Team lebt in einem vom Unternehmen gestellten Wohnkomplex, erhält dreimal pro Woche Deutschunterricht und Unterstützung im Alltag. So entsteht nicht nur authentische Küche – sondern ein echtes Zuhause. Für Gäste. Und für Mitarbeitende. Ob Fleisch oder Fisch – bei uns kommt alles frisch vom Holzkohlengrill, so wie man es aus den Restaurants in der Türkei kennt. Wenn es einmal voller ist, bitten wir dich um ein wenig Geduld – gutes Essen braucht Hingabe und Zeit.
	Sprich uns gerne an, wenn du Fragen oder Wünsche hast – wir sind für dich da.
	Lehn dich zurück, genieße den Moment – und lass dich kulinarisch in die Türkei entführen.

	SPEISEN & GETRÄNKE
	HÄHNCHENSPIESS “TAVUK ŞİŞ”
	A´LA TURKA PIZZA

	TÜRKISCHE SPEZIALITÄTEN
	WASSERMELONE A´LA TURKA

	BEACH
	MahlKasten
	Kurzurlaub am See
	Öffnungszeiten: In den Sommerferien jeden Tag ab 12h geöffnet, außerhalb dieser Zeiten je nach Wetter & Nachfrage.
	BRATWURST
	4,00€

	CURRYWURST
	7,50€

	KUMPIR - OFENKARTOFFEL
	SCHNITZEL
	12,50€



	HEIRATEN
	HEIRATEN
	WEISSWEIN
	ROSÉWEIN
	TAKE AWAY
	TAKE AWAY

